DINSTANA OZENJENA KASA (idinska pa prosena)

- 250 g ajdove in prosene kase (idinske pa prosene)
- 12Zlica svinjske masti

- 1srednje velika ¢ebula

- sol, poper, lovorjev list, majaron, zelen petersil|

- voda

- domaca zac¢imbna mesanica

Kao preberemo. Cebulo sesekljamo in praZimo na masti, da
zarumeni.

Nato dodamo kaso, sol in poper, lovor, majaron in domaco
za¢imbno mesanico, premesamo in zalijemo z vroco vodo ( 2- 2,5
kratna koli¢ina kase).

Kaso dusimo in po priblizno polovici dusenja dodamo narezano in
popeceno piscanc je meso.

Ko tekolina zavre poteghemo posodo na rob Stedilnika in
zmanjsamo moC segrevanja.

Kasa je dusena ko posrka vso tekolino. Na koncu jo potresemo
Se s petersiljem.



